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Reitoria

ATO AUTORIZATIVO
Tecnologia de Processamento de Mandioca - 20h VAL
Eixo Tecnoloégico: Producao Alimenticia

1 - O presente parecer trata da andlise técnica do Processo 23336.252164.2023-29 para implantacdo do Curso de
Formacao Continuada - Tecnologia de Processamento de Mandioca - 20h VAL, a ser ofertado no Campus
Valenca.

2 - O presente processo apresenta as documentagdes exigidas na Resolugdo 23/2019 CONSUP, bem como atende
as orientacbes para a criacdo das disciplinas. Portanto, ndo ha obice para a continuidade das etapas de
implantacdo do referido curso;

3 - O curso encontra-se APROVADO.
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FORMULARIO PARA OFERTA DE CURSO DE FORMACAOCONTINUADA - FC

A) DADOS DO CAMPUS PROPONENTE

Campus Valenca
Endereco Rua Glicério Tavares, S/N, Bate Quente, Valenca-Ba,
CEP: 45400-000
Telefone do Campus Tel.: (75) 3641-5270 / 3641-4686 / 3641-2053
E-mail gabinete@valenca.ifbaiano.edu.br
CNPJ 10.724.903/0001-79

B) DADOS DO PROPONENTE

Nome do Servidor SANDRA CERQUEIRA DE JESUS
Area de Formag&o Ciéncias Agrarias
Contatos 71 99654-6202

sandra.jesus@ifbaiano.edu.br

C) DADOS DA ENTIDADE PARCEIRA (SE FOR O CASO)

Representante da
Entidade parceira para a
execucéo do Projeto

Entidade

Esfera administrativa

CNPJ

Contatos



mailto:gabinete@itaberaba.ifbaiano.edu.br
mailto:heloisa.martins@ifbaiano.edu.br
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D) DADOS GERAIS DO CURSO

Nome do curso

Tecnologia de Processamento de Mandioca

Modalidade

Presencial

Publico alvo

Publico em geral maiores de 18 anos

Pré-requisito para
acesso ao curso

Ter concluido o 5° do fundamental

Forma de ingresso

Ordem de inscrigéo

Carga horéria total

20 horas

Periodicidade das
aulas

4 dias na semana

Local das aulas

Campus Valenca ou Municipio do Baixo Sul

Turno de Diurno e noturno
funcionamento

NUmero de vagas 25

NUmero de turmas 2 turmas

E) PERFIL DO CURSO

Justificativa do curso

O curso de Tecnologia e Processamentos de Mandioca

Objetivos do curso

Instrumentalizar os(as) participantes, em técnicas de processamento de
mandioca para producdo produtos derivados, aplicando métodos de
conservagao adequados, aliado a principios de boas praticas de fabricacéo,
controle de qualidade e comercializacdo, como estratégias de
diversificacdo do consumo da mandioca, e a0 mesmo tempo, agregar
valor a matérias-primas de origem vegetal.

Perfil profissional do
egresso

O profissional egresso tera conhecimento sobre técnicas de processamento
de mandioca, bem como, sobre utilizagdo de equipamentos necessarios ao
processo de beneficiamento, sendo capaz de elaborar diversos produtos
derivados de mandioca, com uso adequado das normas de higiene e
controle dequalidade.




F) ESTRUTURA CURRICULAR

COMPONENTES CURRICULARES/CONTEUDOS CARGA
HORARIA

Panorama geral da cultura da mandioca no Brasil, tipos de 2
mandioca e sua utilizagdo

Controle higiénico na industria de alimentos 2
Processamento minimo de mandioca 2
Rotulagem e custo de producéo de produto 2
Tecnologia de fabricagdo de produtos derivados de leite 12
TOTAL 20 horas

G) METODOLOGIA

Serdo realizadas aulas expositivas dialogadas, como exposicdo de imagens e videos relacionados ao
assunto em pauta. Serd feita a discussdo de conceitos relacionando aos conteldos, tendo-se a
preocupacdo com a relacdo da ciéncia com o cotidiano. Também serdo realizadas aulas praticas
para elaboracdo de produtos derivados de leite.

H) AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

A avaliacdo é um importante instrumento de diagnostico do processo ensino aprendizagem, por
isso deve atentar para as dificuldades de aprendizagem dos alunos. Desta forma, no decorrer do
curso sera dois momentos avaliativos:

1. Aplicacédo quantitativa: aplicacdo de questionario para resolucdo de situacdes problemas

2. Avaliacdo qualitativa: envolve a participacédo e interesse na aula prética.

[) ESTRUTURA DISPONIVEL FUNCIONAMENTO DO CURSO

No IF Baiano Campus Valenca existe um laboratério de alimentos equipado com todos
equipamentos e utensilios necessarios para o desenvolvimento das aulas préaticas do curso.

J) ESTRUTURA NECESSARIA PARA FUNCIONAMENTO DO CURSO

Laboratorio de alimentos ou uma cozinha industrial que contenha: pia com bancada, mesa inox,
fogdo industrial com forno, geladeira, liquidificador, multiprocessador, balanca digital, tacho de
aluminio, termdmetro a alcool e utensilios diversos de cozinha.




L) CORPO DOCENTE E TECNICO ADMINISTRATIVO QUE IRAATUARNO
CURSO

Sandra Cerqgueira de Jesus — Prof® EBTT, Engenheira Agronoma e Mestra em Ciéncias Agrérias;
Gean Carlo Soares Capinan — Profe EBTT, Engenheira Agronoma e Doutor em Ciéncias Agrarias;
Wallisson dos Santos Lima, - Técnico assistente de laboratério

M) ORCAMENTO

O orcamento utilizado sera o disponibilizado pelo Campus, por meio da disponibilizacdo de
insumos para fabricacdo dos produtos.
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