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Perdas pós-colheita no Brasil. Objetivos da pós-colheita. Métodos de manutenção da qualidade e 
técnicas de laboratório usadas em pós-colheita. Desordens fisiológicas e patologia pós-colheita. 
Transporte, pré-processamento, beneficiamento, classificação, padronização, secagem, embalagem e 
armazenamento de produtos agrícolas. Exigências mercadológicas. 
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