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AGR0051 Olericultura II Carga Horária (h) 
 Teórico: 25 Prática: 20 
Ementa:  

Culturas: solanaceas (tomate e pimenta) e cucurbitaceas (melancia e abóbora). Origem, histórico e 
evolução. Aspectos morfológicos e fisiológicos. Cultivares. Distribuição geográfica. Importância sócio- 
econômica. Práticas de conservação e preparo do solo. Sistemas de plantio. Nutrição, correção e 
adubação. Tratos culturais; controle fitossanitário. Técnicas de cultivo. Cultivo orgânico. Operações de 
pré-colheita e colheita; beneficiamento; produtos e subprodutos, armazenamento; transporte e 
comercialização. 
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